etI enihe el REV. 04 NOV/2019

BLOC
DE FOIE GRAS DE
PATO TRUFADO @ oo

INSTRUCCIONES PARA EL CONSUMIDOR ESPECIFICACIONES DE PRODUCTO PRESENTACION

Denominacién: Ingredientes: 130 G.
BLOC DE FOIE GRAS TRUFADO Foie-gras de pato 88%, agua, frufa (Tuber Formato lota redonda
Es el resuliado de una emulsion suave y cremosa, m.elgnosporum) 4%, huev'o,' SOI/IQ_ZUCOF/ Paso nefo 130
cuyo ingrediente es el foie gras de pato cebado pimienta y conservador nifrito sédico. 9
con maiz y al que le hemos afiadido un bastén Condiciones de conservacion: Peso bruto 166 g.
de trufa, Tuber Melanosporun,al centro. Sélo ; L ,
Temperatura ambiente. Una vez abierta la lata Medidas mm B55%x68

se puede utilizar el trmino trufado, cuando el
foie contiene por lo menos un 3% de frufa en su

conservar entre O - 4°C y consumir en méximo

5 dias.

elaboracién. A este bloc se le ha afiadido un 4 %. " .
.. INFORMACION LOGISTICA
Condiciones de transporte:

Preparacioén: Temperatura ambiente

. L 130 G.
Es aconsejable meterlo al frigorifico como . N
minimo 2 h anfes de su consumo y antes de su Vida dtil: 6 afios Ud./Venta Cajo cartén
degustacién mon.Tener\os entre 5y 10 minutos o Cédigo EAN: 84 26474141216 Ud./Caia oA ud.
femperatura ambiente.
En lata, lo mejor es abrir las dos topas y Cédigo inferno: 013005 Peso/caja 4.100 g.
empujando una de ellas, extraer todo el Caas/ Pl 180
confenido sobre un plafo. ajas/ Palet . )
Una vez exiraido el producto del envase, cortar
en lonchas finas utilizando un cuchillo bien
afilado, previamente pasado por agua caliente.
El bloc de foie gras no se deberia untar
sobre pan, como un pate, sino presentarlo en ESPECIFICACIONES DEL EMBALAJE
pequefias porciones o ruedas finas. L.
Envase unitario: )
Lata reolo/rjdo, cilindrica, ‘mefolico, borniz BLOC DE EOIE GRAS
epoxifendlico oro, con efiqueta adhesiva. DE PATO TRUFADO
ELABORACION ARTESANAL
L
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